
 

  

Kennzeichnung der Zusatzstoffe 
1 mit Konservierungsstoff I 2 mit Farbstoff I 3 mit Antioxidationsmittel I 4 mit Süßungsmittel 
Saccharin I 5 mit Süßungsmittel Cyclamat I 6 mit Süßungsmittel Aspartamenth. 
Phenylalaninquelle I 7 mit Süßungsmittel Acesulfam I 8 mit Phosphat I 9 geschwefelt I 10 
Chininhaltig I 11 koffeinhaltig I 12 mit Geschmacksverstärker I 13 geschwärzt I 14 gewachst 
I 15 gentechnisch verändert I 16 Tartranzin I 17 Nitritpökesalz, Nitrit 
 
Allergenkennzeichnung  
A glutenhaltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, Gerste3, Hafers4, Dinkel5, Kamut6, 
Hybridstämme7) I B Krebstiere I C Eier I D Fisch I E Erdnüsse I F Soja I G Milch und 
Milchprodukte (einschließlich Laktose) I H Schalenfrüchte ( Mandel1, Haselnuss2, 
Walnuss3, Cashew4, Pekannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und 
Queenslandnuss9 I I Sellerie I J Senf I K Sesamsamen I L Schwefelddioxid und Sulfite in einer 
Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10 mg/l I M Lupinen I N Weichtiere) 
 

 



APERITIVI - APERITIF 

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Soda)  2,10,L      9,50 

Campari Spritz (Campari, Prosecco, Soda)  2, 10, L     9,50 

Lillet Spritz (Lillet, Prosecco, Soda)  2,10, L        9,50 

Tocco Rosso (Campari, Holundersirup, Prosecco)  2, 10, L    10,50 

Hugo (Holundersirup, Prosecco, Minze, Limette)  2, 10, L      9,50 

Martini Bianco  1            7,00 

Campari Orange oder Soda  1, 2          8,50 

Glas Prosecco  L           7,00 

Gin Tonic Hendrick’s / Bombay  1, L       14,50 

Negroni (Campari, Martini Rosso, Gin)  1, 2      13,90 

Americano (Campari, Martini Rosso, Soda)  1, 2       12,90 

Crodino (Alkoholfrei)  1, 2           5,90 

 

 
INSALATE SPECIALI 

 
Insalata “Silana” con straccetti di manzo alla griglia, scaglie di parmigiano 21,50 
e pomodori secchi  3, 8, 17, G  
Gemischter Salat mit gegrillten Rinderstreifen, Parmesan und getrockneten Tomaten 
 
 
Insalata “Contadina” con formaggio di capra alla griglia noci e miele  3, G, H 21,50 
Gemischter Salat mit gegrilltem Ziegenkäse, Walnüssen und Honig    
   
 
Insalata “Tavernetta“ con baby calamari alla griglia  3, B    21,50 
Gemischter Salat mit gegrilltem Baby-Tintenfisch       

 

 
 
 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



ANTIPASTI – VORSPEISEN 

 
Vitello tonnato con fior di capperi  1, D       16,50 
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern       
 
Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di parmigiano  3, 8, 17, G       16,50 
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan          
 
Carpaccio di manzo con Tartufo e scaglie di parmigiano  3, 8, 17, G, H   22,90 
Rindercarpaccio mit Trüffel und Parmesan        
 
Mozzarella di bufala con pomodori e basilico  3, G, H      15,50 
Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum        
 
Formaggio di Capra alla Griglia con Melanzane  3, G, H                 19,50 
Ziegenkäse vom Grill mit Auberginen         

 

 
 

PASTA 
 

Le nostre proposte di pasta potete visionarle sulla carta della settimana. 
 I nostri primi piatti vengono preparati esclusivamente con prodotti di stagione, 

proposti periodicamente in base alla disponibilità.   

 
In unserer Wochenkarte finden Sie regelmäßig wechselnde Pasta-Gerichte. 

 Diese werden mit ausgewählten saisonalen Produkten zubereitet. 
 

 
       

 

 
 
 

 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



SECONDI DI PESCE – FISCH 

 
Gamberi alla Griglia con insalata  3, B                    29,50 
Riesengambas vom Grill mit Salat         
 
Baby calamari alla griglia con insalata  3, B       27,50 
Gegrillter Baby-Tintenfisch mit Salat         
 
Filetto di Pesce del giorno con tartufo e contorno  3, B, H      *___ 
Frisches Fischfilet mit Trüffel und Beilage        

 

 
SECONDI DI CARNE – FLEISCH 

 
Filetto di manzo alla griglia con contorno  A, 3, 8, 17                     35,90 
Rinderfilet vom Grill mit Beilage          
 
Rib-Eye Steak alla griglia (250gr) con aglio, olio, peperoncino, contorno  A, 3, 8, 7   31,50 
Rib-Eye Steak vom Grill mit Knoblauch, Ölivenöl, scharfen Peperoni und Beilage   
 
(mit Steinpilzsauce oder Pfeffersauce)  A, 3, G, H      +5,00 
 
Carne di manzo alla griglia con Tartufo e contorno  3, A,  G, H    *___  
Rindfleisch vom Grill mit Trüffel und Beilage          

 

 

CONTORNI/BEILAGEN 
 

Insalata mista/verde  3          6,50 
Gemischter Salat/Grüner Salat          
 
Insalata di pomodoro con cipolla rossa di Tropea  3      9,50 
Tomaten und roten Zwiebeln aus Tropea        
 
Insalata rucola con pomodori e parmigiano  3, G       11,90 
Rucola Salat mit Tomaten und Parmesan        
 
Verdure del giorno  3, A, G         5,90 
Gemüse des Tages             
 

   

 
 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



PIZZE – 30 cm 
 

Pizza Pane  3, A          7,00 
Con pomodoro e aglio (o bianca) 
Mit Tomatensauce und Knoblauch (oder Natur) 
 
Margherita  3, A, G          9,90 
Pomodoro, mozzarella, basilico 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 
 
Tavernetta  3, 17, A, G          16,50 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma, rucola, scaglie di parmigiano 
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesansplitter  
 
Calabrese   2, 3, 4, 5, 6, 8, A, G         16,50 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi porcini 
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Steinpilze 
 
Diavola  2, 3, 4, 5, 6, 8, A, G          13,50 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni 
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni 
 
Vegetariana  3, A, G          16,50 
Pomodoro, mozzarella, verdure miste 
Tomatensauce, Mozzarella, Gemüse 
 
Regina  2, 3, 8, 17, A          12,90 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi freschi 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, frische Pilze 
 
Prosciutto / Salame / Funghi  2, 3, 8, 17, A, G       11,90 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto / salame piccante / funghi 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken / scharfe Salami / frische Pilze 
 
Bufalina  3, A, G           16,50 
Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, pomodori freschi 
Tomatensauce, Mozzarella, Büffelmozzarella, frische Tomaten  
 
Boscaiola  3, A, G, H          16,50 
Mozzarella, funghi freschi, salsiccia, pomodori secchi 
Mozzarella, frische Pilze, Salsiccia, getrocknete Tomaten 
 
Saporita  3, A, G, H          22,90 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, Tartufo 

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Zwiebeln, Trüffel 

 
Tartufo Nero  3, A, G, H          22,90 
Mozzarella, funghi freschi, tartufo 
Mozzarella, frische Pilze, Trüffel 
 

Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



DOLCI – NACHSPEISEN 

 
Tiramisù  11, A, G, L           8,50 
Hausgemachtes Tiramisù 
 
Panna cotta con Frutta  B, G, H,          8,50 
Panna cotta mit frischen Früchten  
 
Tartufo classico  A, G, H         8,50 
Italienische Eisspezialität 
 
Sorbetto al limone  A, G, H         8,50 
Zitronensorbet 
 
Torta della Casa  11, A, G, L         9,50 
Saisonaler Kuchen 
 
Pecorino Romano con frutta e confettura  3, 8, 17, G, H      12,90         
Pecorinokäse mit Früchten und Konfitüre 
 
 
  
 

BEVANDE CALDE – WARME GETRÄNKE 
 

Espresso  11           3,50 
 
Espresso doppio  11          6,50 
 
Cappuccino  11, G          4,50 
 
Tasse Kaffee  11          4,50 
 
Caffè corretto  1, 11, L          4,90 
 
Caffè affogato mit Vanilleeis  11, A, G, H       5,50 
 
 
 
         
 
 
 
 
 
 
 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



BIRRE – BIER 

 
Helles vom Fass – Spaten 0,5 l  1        5,50 
 
Pils – Becks 0,3 l  1          5,00 
 
Weißbier vom Fass – Franziskaner 0,5 l  1, 2, A      5,90 
 
Dunkles Weißbier – Franziskaner 0,5 l  1, 2, A       5,90 
 
Radler – Spaten 0,5 l  1         5,00 
 
Alkoholfreies Helles – Spaten 0,5 l  1, 2       5,50 
 
Alkoholfreies Weißbier – Franziskaner 0,5 l  1, 2, A      5,90  
 
        

 
BEVANDE – GETRÄNKE 

 
Surgiva Mineralwasser 0,75 l          7,50 
 
Surgiva Mineralwasser 0,5 l          5,70 
 
Apfelschorle 0,4 l  1, 2          4,50 
 
Maracujaschorle 0,4 l  1, 2         4,50 
 
Johannisbeerschorle 0,4 l  1, 2         4,50 
 
Bluna Cola Mix 0,4 l  1, 2, 4, 11, 12        4,90 
 
Afri Cola 0,4 l  1, 2, 4, 11, 12         4,90 
 
Afri Cola Zero 0,4 l  1, 2, 4, 11, 12         4,90  
 
Bluna Zitrone 0,4 l  1, 2, 4, 11, 12         4,90 
 
Bluna Orange 0,4 l  1, 2, 4, 11, 12         4,90 
 
Bitter Lemon  3, 10          4,50 

 
 

 
 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 



VINI DELLA CASA – UNSERE HAUSWEINE 

 

ROSSO - ROT             
 
Primitivo di Manduria (Apulien) 0,25 l  L       10,50   
 
Chianti DOCG (Toskana) 0,25 l  L        10,50 
 
Montepulciano d’Abruzzo (Abruzzen) 0,25 l  L      10,50 
 
 

BIANCO – WEIß 
 
Sauvignon Blanc (Friaul) 0,25 l  L        11,90 
 
Chardonnay (Südtirol) 0,25 l  L        11,90 
 
Lugana (Lombardei) 0,25 l  L         11,90 
 

ROSATO – ROSÉ 
 
Chiaretto Bardolino (Lombardei) 0,25 l  L       10,50 
 
 

SUPERALCOLICI – DIGESTIV 
 
Grappa della Casa 4 cl  L         5,90 
 
Limoncello 4 cl  2, L          5,90   
 
Grappa Poli speciale (nach Wahl) 4 cl  L        12,50 
 
Grappa speciale barricata (nach Wahl) 4 cl  L      *____ 
 
Averna 4 cl  2, L           5,90 

 
Montenegro 4 cl  2, L          5,90 
 
Ramazzotti 4 cl  2, L          5,90 
 
Vecchia Romagna 4 cl  2, L         5,90 
 
Sambuca Molinari 4 cl  2, L         5,90 
 
Amaro del Capo 4 cl  2, L         5,90 
 
Amaretto Disaronno 4 cl  2, L         5,90 
 
Zusatzstoffe und Kennzeichnung der Allergene siehe erste Seite. 
Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer 


